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出店名 ベローズフィールドビーチ

会場 買物公園

ゾーン・エリア マルシェゾーン № 32

旭川和牛バーガー

原材料 牛肉

旭川市

「純旭川産食材を使った，旭川ご当地バーガーにしたい!!」純旭川産の定番＝旭川中心とした1市 8町の公域

連携で採れる食材をメインに使用する事。黒毛和牛(経産牛)100%のﾊﾟﾃｨは，西神楽の黒毛和種を肥育した"ﾀ

ｹﾀ“和牛”を使用しています。「モモやウデ，肩ロースなど」の部位をバランスよく配合して挽肉にし，一つ一つ

丁寧にﾊﾟﾃｨを成形しています。自家製の「ミルクバンズ」東旭川の”うけがわファーム”で作られた小麦粉「ユ

メチカラ」と「春よ恋」の二種類の独自ブレンドの純旭川産 100%使用。北海道の生クリーム(乳脂肪分 42)

北海道バターミルク，北海道産のバター，北海道の卵などを贅沢に生地に練り込んだ，とても贅沢でリッチな

バンズに仕上げています。フカフカでもっちりと引きの強いバンズは，程よく香るミルクの香りと食欲をそそ

るバターの風味が，お肉と野菜の一体感をだしてくれます。調理ポイントは，ハンバーガーの本場「アメリカ」

で浸透している”スマッシュスタイル”で提供。鉄板グリルにﾊﾟﾃｨを押しつぶし、チーズとオニオンも一緒に香

ばしくカリカリに焼きます。玉ねぎ本来の甘味と旨味を凝縮させることで、和牛の風味と味わいをさらに引き

立てます。味付けはヒマラヤのピンク岩塩とブラックペッパー、お肉本来の旨味を引き立てるための自家製ソ

ースで仕上げます。


