
（ 105）

出店名 鰹節屋の至高のだし

会場 駅前広場

ゾーン・エリア 交流都市エリア № 23

HP等 https://mamapack.jp/

X（Twitter）

Instagram

Facebook

PRコメント

「鰹節屋の至高のだしは，鹿児島県産の本枯節を使用。芳醇な薫り漂う至高のだしは，鍋に入れて 2～3分煮立

たせれば，あっという間にだしが取れます。また，パックをやぶって中身を調味料代わりに使用できます。こだわ

った旨みをご賞味ください。

出店者（道北以外）


