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出店名 株式会社サロベツファーム

会場 買物公園

ゾーン・エリア マルシェゾーン № 89

HP等

X（Twitter）

Instagram

Facebook

PRコメント

道内産の新鮮な豚肉を塩味，ナツメグをベースに味を整え 2週間寝かせ，釜の中で 4時間ほど

桜の木を燻しております。桜の木の香りが味覚のこだわり，当店の醍醐味をお楽しみください。

メインメニュー

スペアリブ
原材料 豚肉

旭川市産

出店者（道北）


