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ゾーン・エリア マルシェゾーン № 85

HP等

X（Twitter）

Instagram

Facebook

PRコメント

最北端の漁場でとれる天塩のしじみは寒さを味方に他地域より，ゆっくり成長します。成長が

遅いことにより，しじみの生命力を高め旨みが凝縮されるとともに大きく育ちます。定番の味

噌汁を始め，その旨みを生かしたラーメンや炊きこみご飯は絶品です！
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天塩町産

出店者（道北）


