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ジオキッチンの実施について

KJ00610617
2026年2月16日

【趣旨】一日限定の食と農の体験イベント「ジオキッチン」を開催
  　　　します。
  　　　地域の農家や飲食事業者が連携し、「食×観光×学び」の
  　　　新しい形を提案する取り組みです。
【日時】令和８年３月７日（土）８時３０分～１５時３０分
【場所】東神楽大学（東神楽町１９号５)
【内容】９時３０分～１０時５０分
　　　　　守屋農園で雪の下にんじん収穫体験
　　　　１１時３０分～１５時００分
　　　　　地元食材を使ったピザづくり体験やコーヒー講座・
　　　　　クッキーづくりを「KINUBARI COFFEE ROASTERS」
　　　　　さんと行います。
【主催】大雪山カムイミンタラジオパーク構想推進協議会
【企画・実施】大雪カムイミンタラDMO

令和8年3月7日 8時30分 ～令和8年3月7日 15時30分



令和８年２月１６日  

 

 報道機関 各位  

 

一般社団法人大雪カムイミンタラ DMO 

理事長 今津 寛介 

 

ジオキッチンの取材・報道について（依頼） 

平素より格別のご高配を賜り、誠にありがとうございます。 

この度、大雪山カムイミンタラジオパーク構想推進協議会が主催し、弊社が共催する形で、一

日限定の食と農の体験イベント「ジオキッチン」を実施する運びとなりました。   

本イベントでは、旭川市東旭川町の守屋農園さんにて、普段は一般公開していない「雪の下に

んじん」の収穫体験を今回のイベント限定で特別に体験していただけます。 

 また、東神楽大学では、地域の新鮮な食材を使ったピザづくりを実施します。こちらには、上

川町の「KINUBARI COFFEE ROASTERS」さんが特別講師として参加し、ピザづくりだけでなく、コ

ーヒーの淹れ方講座・クッキーづくり体験を行っていただきます。通常店舗では味わえない「ジ

オキッチン」特別の体験ができるのも本イベントの見どころです。 

地元の農家、生産者、飲食事業者が一体となり、「地域資源を活かした食×観光×学び」の新

しい形を提案する試みとなっております。 

つきましては、貴媒体におかれましても、積極的な取材・報道を賜りますよう、何卒よろしく

お願い申し上げます。 

記 

１ 開催日  

  令和８年３月７日（土） 

 

２ 開催時間 

  ８時３０分～１５時３０分 

 

３ 場所 

  東神楽大学（東神楽町） 

 

４ 定員・対象 

  ２０名 小学生以上（小学生の方は保護者同伴必須） 

 

３ 申し込み期間 

令和８年２月３日（火）から令和８年２月２７日（金）まで 

北海道まんなか観光ナビ 

（https://taisetsu-kamui.jp/activities）で申込受付。 

※先着順 

 

４ 送付物 

参加者募集チラシ（別紙１） 

   

５ 実施体制 

  主催：大雪山カムイミンタラジオパーク構想推進協議会 

   

（連絡先） 

一般社団法人大雪カムイミンタラ DMO担当：荻野・吉田 

〒070-0030 

旭川市宮下通 10丁目 3番 2号マルウンホール 3階 

電話：0166-73-6968 ＦＡＸ：0166-73-6992 



～地元の食材を味わう・知る・楽しむ１日～
大地の恵みをいただく「ジオキッチン」。

雪の下にんじんの収穫体験と、
地域の食材で作るピザづくりを通して、

大地が育むおいしさをまるごと体感しよう！

とき

申込期間

2026年

３月７日（土）
9:00～15:00

1人　2,000円料金

20名定員 ※先着順

申込方法 下記2次元バーコードの北海道まん
なか観光ナビHP（https://taisetsu-
kamui.jp)より受付、または電話。

小学生以上対象 ※小学生は保護者同伴

ところ 東神楽大学 
旭川駅発着の送迎バスもあります。
8:30旭川駅出発、15:30旭川駅到着。
申込時にお選びください。

（上川郡東神楽町19号5）

当日のプログラム当日のプログラム

 ジ
オキッチン  

第２部　ピザづくり
・地元食材をトッピングして、石窯で
ピザを焼こう！
・採れたてにんじんでジュースづくり
・黒岳くんクッキーでおやつタイム
・上川町の「KINUBARI COFFEE
ROSTERS」 さんのおいしいコーヒー
の淹れ方講座も！

2026年2月3日から2月27日まで

詳細・申込
はこちら

ピザ作りの講師は、上川町で自家焙煎珈琲「KINUBARI
COFFEE ROASTERS」を営む きぬばり いくみ さん。
店舗では、コーヒーやお食事、デザートのほか、店内で
焙煎したコーヒー豆の販売も行っています。当日は、ピ
ザ作りの他おいしいコーヒーの淹れ方講座を開催し、地
域の食材とともに香り高いコーヒーも味わいます。  

主催：大雪山カムイミンタラジオパーク構想推進協議会

TEL：0166-73-6968 　        Mail：shohin@taisetsu-kamui.jp

企画・実施・問い合わせ先：一般社団法人　大雪カムイミンタラDMO

（旭川市・ 鷹栖町・東神楽町・当麻町・比布町・愛別町・上川町・東川町・あさひかわジオパークの会・（特非）カムイの大地地域振興支援センター　
NPO法人大雪山自然学校・大雪と石狩の自然を守る会・（一社）旭川観光コンベンション協会・旭川商工会議所・（一社）大雪カムイミンタラDMO）

第１部　雪の下にんじん収穫体験

雪の下で甘く育ったにんじんを、掘り出
してみよう！自分で収穫したにんじんの
味は特別。お土産に掘った雪の下にんじ
んと「雪の下にんじんしぼり」ジュース
をプレゼント！ 場所：守屋農園

場所：東神楽大学

収穫体験の案内は、旭川市東旭川町の守屋農園を営む株
式会社MORIYA 代表取締役の 守屋 大輔 さん。
雪の下でじっくり甘みを増す「雪の下にんじん」をはじ
め、「寒締めほうれん草」「寒締めケール」なども育てて
います。当日は、農園のこだわりや、おいしさのヒミツ
もお話いただきます！


