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農政部農業振興課
澤田　結夢
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nougyousinkou@city.asahikawa.hokkaido.jp

令和４年１２月１３日（火）13:25～15:15

市内中学校にて特別講師による出前講座を実施

・生徒の姿は一切撮影することができません（生徒の後ろ姿等も不可）。
・講師のみ写真の撮影が可能です。
・学校に事前に了承を得るため，１２月１２日（月）までに農業振興課まで
ご一報ください。
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2022年12月7日

　市内中学校にて，本市職員，農業者，そして旭川市出身の下國
シェフを講師とした出前講座を行います。

１　場所　附属旭川中学校（春光４条２丁目）
２　日時　令和４年１２月１３日（火）13:25～15:15（５，６校
時）
３　内容　別紙参照



「持続可能な食生活～旭川の３つの食材を使って無駄なく調理しよう～」
における出前講座について

１ 概 要
附属旭川中学校で行われる「持続可能な食生活～旭川の３つの食材を使って無駄なく

調理しよう～」という単元の授業の一つとして，本市から講師を派遣し，出前講座を行
います。
今回は，特別講師として東旭川で冬期野菜の生産を行っている守屋氏と旭川市出身の

下國シェフをお招きし，農業生産の現場と実需者である料理人という視点で，それぞれ
講話をしていただきます。
また，下國シェフによる調理実演については「無駄なく調理する」というテーマのも

と，守屋氏が栽培した寒締めほうれん草を使用し，生徒に活用事例を紹介します。

２ 場 所
北海道教育大学附属旭川中学校（春光４条２丁目１－１）

３ 日 時
１２月１３日（火） １３時２５分～１５時１５分（５,６校時）

４ 内 容
(1) 「旭川の農産物と地産地消について」

旭川の農業の特徴や生産されている農産物，地産地消について説明します。
講師：旭川市農業振興課 澤田 結夢

(2) 「冬期野菜の生産と規格外品について」
冬期野菜生産の様子や，現場で発生する規格外の野菜について，画像や動画とと

もに説明します。
講師：農業者 守屋 大輔

(3) 「炊くだけじゃない！お米の可能性」
お米を使用したイベントの事例とともに，新たな可能性や，料理の楽しさについ

て伝えます。
講師：料理人 下國 伸

(4) 「旭川産寒締めほうれん草の調理実演」
守屋氏が生産した寒締めほうれん草を３部位に分け，余すことなく活用する調

理実演を行います。
講師：料理人 下國 伸

報道用資料


