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発表項目

（行事名）
「焼そば王国北海道！ご当地焼そばラリー２０２１」の開催について

概 要

（趣旨・日時・

場所・内容等を

記入すること。）

全国にはご当地焼きそばが沢山ありますが、北海道にも道産小麦で作

った麺や、地元の食材を使ったご当地焼きそばや、昔から食べられてい

るソウルフード焼きそばがあり、各地域で街おこしの活動をしていま

す。

そんな北海道のご当地焼きそばが集まって、次のとおりご当地焼きそ

ばラリーを開催することになりましたので、報道をよろしくお願いしま

す。

実施方法：旭川を含む道内１０地域のご当地焼きそばのうち、３エリア

を食べてお店のスタンプを集めます。集めたスタンプを応募

しますと抽選で各地の特産品が当たります。

開催期間：令和３年１月１５日(金)～令和３年６月３０日(水)

応募締切は、令和３年７月１日(木)まで※当日消印有効

参加ご当地焼きそば：

旭川しょうゆ焼きそば(旭川)、オホーツク干貝柱あんかけ焼

きそば(北見)、オホーツク北見塩焼きそば(北見)、芽室あん

かけ焼きそば(芽室)、ひだかチャーメン(日高)、登別閻魔や

きそば(登別)、苫小牧ホッキやきそば(苫小牧)、苫小牧やき

そば(苫小牧)、小樽あんかけ焼そば(小樽)、北海道ジンギス

カン焼そば(北海道) 全１０ご当地焼きそば

添付資料 有 ・ 無

報道（取材）に当

たってのお願い

備 考



全国には B-1グランプリなどで優勝して有名になったご当地焼きそばが沢山あります。静岡県の富士宮やきそば、秋
田県の横手やきそばが全国的にも有名ですが、北海道にも道産小麦で作った麺を使って、地元の食材を使ったご当地焼

きそばや、昔から食べられているソウルフード焼きそばがあり、各地域でやきそばで町おこしの活動をしております。

そんな道内のご当地焼きそば 10地域 71店舗が今年も一緒に手を組んで、北海道の焼そばを盛り上げようとイベントを
行います。今年はコロナの影響で開催の中止を検討しましたが、参加する飲食店の売上に少しでも貢献できればと開催

を実施いたします。

つきましては、同ラリーの告知記事をご掲載いただきたくお願い申し上げます。また、ご多用の折、誠に恐縮ではご

ざいますが同ラリーのご取材を賜りますよう、何卒宜しくお願い申し上げます。

〈焼そば王国北海道！ご当地焼そばラリー2021実施概要〉
■実施方法 ／ 道内 10地域のご当地焼そばを食べてお店のスタンプを集めます。

抽選で各地の特産品が当たります。今年度はコロナ禍の関係もあり、3エリア制覇で応募出来ます。
■開催期間 ／ 2021年 1月 15日（金）～2021年 6月 30日（水）

（応募締切）2021年 7月 1日（木） 当日消印有効

〈北海道ご当地焼きそば参加 10エリア〉
■オホーツク北見塩やきそば

生産量日本一の玉ねぎ、地元のホタテで作る北海道を代表する地産地消やきそば。

■小樽あんかけ焼そば

約７０年前から市民に親しまれてきた五目あんかけ焼きそば。小樽の「ソウルフード」です。

■旭川しょうゆ焼きそば

旭川産米粉と道産小麦を配合した麺と地元のしょうゆダレを使用した地産地消焼きそば。

■苫小牧ホッキやきそば

水揚げ日本一のホッキ貝を使用。ペペロンチーノ味のやきそばにカレーをかけて 2種類の味が楽しめ
る。

■登別閻魔やきそば

北の湯の国、登別に登場した閻魔大王お気に入りのピリ辛やきそば。

■北海道ジンギスカン焼きそば

北海道の食文化であるジンギスカンと焼そばを融合した B級グルメ。

■オホーツク干貝柱あんかけ焼きそば

直径 25cmのジャンボなオム塩あんかけ焼きそば。

■芽室あんかけ焼きそば

芽室産小麦 100％の特性中太麺と芽室が作付面積全道 1位のゴボウを使ったあんかけ焼きそば。

■苫小牧やきそば

地域活性化に繋げようと苫小牧総合経済高等学校マーケティング部が考案した地元グルメ。東胆振の

食材ホッキを使用。

■ひだかチャーメン

地元の魚介類・野菜を使用した、あんをかけた日高のソウルフード。
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News Release

今年で 5年目ご当地焼そばを食べて賞品を GET！
『焼そば王国北海道！ご当地焼そばラリー2021』

主催／北海道ご当地焼そば連携プロジェクト






