
笠
原
喜
助
が
永
山
地
区
に

笠
原
酒
造
店
を
創
業

札
幌
か
ら
山
崎
酒
造
が
旭

川
に
移
転
、
小
檜
山
鐵
三

郎
が
小
檜
山
酒
造
店
を
創

業日
本
酒
精
製
造
が
創
業

旭
川
が
、
全
道
で
最
大
の

清
酒
醸
造
地
に
（
全
体
の

約
25
％
）

小
檜
山
酒
造
店
が
、
全
国

酒
類
品
評
会
で
１
等
を
受

賞企
業
整
備
令
に
よ
り
、
操

業
す
る
酒
造
工
場
が
１
つ

だ
け
に

戦
後
、
山
崎
酒
造
が
操
業

を
再
開

旭
川
の
全
酒
造
業
者
が
、

全
国
の
品
評
会
で
優
秀
賞

を
受
賞

大
雪
地
ビ
ー
ル
が
創
業

第
１
回
あ
さ
ひ
か
わ
地
酒

フ
ェ
ア
を
開
催

旭
川
市
地
酒
の
普
及
の
促

進
に
関
す
る
条
例
を
制
定

　
酒
造
業
の
誕
生

　
旭
川
の
酒
造
り
は
、
明
治
24
年
に
屯

田
兵
が
永
山
地
区
に
入
植
し
、
そ
れ
に

追
従
し
た
札
幌
の
酒
造
業
・
笠
原
喜
助

が
酒
蔵
地
と
し
て
の
将
来
性
に
着
目
し

て
笠
原
酒
造
店
を
創
業
し
た
の
が
発
端

と
さ
れ
て
い
ま
す
。
旭
川
に
は
、
大
雪

山
か
ら
流
れ
る
豊
か
な
伏
流
水
と
、
開

村
と
と
も
に
始
ま
っ
た
米
作
り
、
内
陸

に
位
置
し
寒
暖
差
の
激
し
い
気
候
と
い

う
酒
造
り
に
適
し
た
環
境
が
あ
り
ま
し

た
。
さ
ら
に
、
明
治
31
年
に
滝
川
か
ら

旭
川
ま
で
の
鉄
道
が
開
通
し
、
そ
の
翌

年
か
ら
第
七
師
団
が
旭
川
に
移
駐
す
る

と
、
物
流
が
発
達
し
、
人
口
は
増
え
、

地
域
は
急
速
に
発
展
し
て
い
き
ま
す
。

　
こ
う
し
た
環
境
と
地
域
の
発
展
に
伴

い
、
酒
造
業
が
相
次
い
で
創
業
。
山
崎

酒
造
（
現
在
の
男
山
）
が
札
幌
か
ら
移

転
し
、
小
檜
山
酒
造
店
（
現
在
の
髙
砂

酒
造
）
や
日
本
酒
精
製
造
（
現
在
の
合

同
酒
精
）
が
創
業
し
た
の
も
こ
の
頃
で

す
。
明
治
33
年
に
は
上
川
酒
造
組
合
を

設
立
。
技
術
向
上
や
販
路
拡
大
に
努
め
、

産
地
と
し
て
成
長
し
て
い
き
ま
し
た
。

　
厳
し
い
評
価

　
酒
造
り
の
先
進
地
で
は
、
原
料
に
高

価
な
他
府
県
産
米
を
使
用
す
る
酒
造
業

者
が
多
い
中
、
当
時
の
旭
川
で
は
費
用

を
抑
え
る
た
め
、
酒
造
り
の
原
料
と
し

て
は
、
ま
だ
低
品
質
で
あ
っ
た
地
米
を

使
用
し
て
い
ま
し
た
。
醸
造
技
術
の
未

熟
さ
も
相
ま
っ
て
、
明
治
44
年
に
開
催

さ
れ
た
「
北
海
道
清
酒
品
評
会
」
で
入

賞
し
た
酒
は
、
わ
ず
か
数
点
に
留
ま
り
、

惨
敗
に
終
わ
り
ま
し
た
。

　
道
内
最
大
の
醸
造
地
へ

　
危
機
感
を
覚
え
た
組
合
は
、
杜
氏（
酒

造
り
を
管
理
す
る
責
任
者
）
に
よ
る
技

術
交
流
や
、
そ
れ
ぞ
れ
の
酒
蔵
を
公
開

す
る
「
蔵
ま
わ
り
」
な
ど
に
一
層
力
を

入
れ
、
互
い
に
切
磋
琢
磨
し
な
が
ら
技

術
を
磨
い
て
い
き
ま
し
た
。
さ
ら
に
、

仕
込
み
を
杉
桶
か
ら
ほ
う
ろ
う
タ
ン
ク

に
切
り
替
え
、
高
性
能
の
洗
米
機
を
導

入
し
た
他
、
農
家
と
一
緒
に
酒
造
り
に

重
要
な
原
料
米
を
改
良
し
ま
し
た
。

　
大
正
に
入
る
と
、
酒
造
業
者
は
さ
ら

に
増
え
、
旭
川
の
酒
造
業
界
は
黄
金
期

を
迎
え
ま
す
。
大
正
10
年
頃
に
は
、
旭

川
の
酒
が
北
海
道
の
総
生
産
量
の
約
25

％
を
占
め
て
、
道
内
最
大
の
醸
造
地
と

し
て
名
を
馳
せ
、
地
域
の
発
展
を
牽
引

し
ま
し
た
。
品
質
向
上
の
研
鑽
も
続
け

ら
れ
、
昭
和
元
年
の
「
全
国
酒
類
品
評

会
」
で
小
檜
山
酒
造
店
の
「
旭
髙
砂
」

が
北
海
道
初
の
１
等
を
受
賞
。
翌
年
以

降
も
旭
川
の
酒
は
数
々
の
品
評
会
で
優

秀
な
成
績
を
収
め
、
全
国
か
ら
高
い
評

価
を
受
け
る
よ
う
に
な
り
ま
し
た
。
こ

う
し
て
多
産
多
売
か
ら
高
品
質
の
酒
の

安
定
供
給
へ
と
転
換
し
、
確
か
な
実
力

を
付
け
て
い
っ
た
の
で
す
。

い ま い 　あきのぶ

今井明信さん

旭川小売酒販組合
専務理事

人力により、酒を搾っていた

酒米を運ぶ蔵人

酒の原料となる麴を造る作業

　戦
時
の
統
制
か
ら

　「北
海
の
灘
」
復
活
に
向
け
て

　
第
２
次
世
界
大
戦
が
勃
発
す
る
と
、

政
府
に
よ
る
様
々
な
統
制
が
行
わ
れ
ま

し
た
。
企
業
整
備
令
に
よ
っ
て
、
昭
和

19
年
に
は
市
内
の
酒
造
業
者
が
一
元
化

さ
れ
る
こ
と
と
な
り
、
4
つ
の
工
場
へ

再
編
成
さ
れ
た
旭
川
酒
類
工
業
が
設
立

さ
れ
ま
し
た
。
し
か
し
、
原
料
米
な
ど

酒
造
り
に
必
要
な
物
資
の
使
用
が
制
限

さ
れ
、
4
つ
の
工
場
の
う
ち
、
操
業
で

き
た
の
は
わ
ず
か
１
つ
。
酒
の
生
産
量

は
大
幅
に
減
少
し
ま
し
た
。

　
戦
争
が
終
わ
る
と
、
山
崎
酒
造
が
昭

和
23
年
に
い
ち
早
く
操
業
を
再
開
。
他

の
酒
造
業
者
も
旭
川
酒
類
工
業
か
ら
独

立
し
、
次
々
に
酒
造
り
を
再
開
し
ま
し

た
。
昭
和
28
年
に
は
、
酒
税
の
保
全
及

び
酒
類
業
組
合
等
に
関
す
る
法
律
に
基

づ
き
、
旭
川
小
売
酒
販
組
合
が
設
立
。

昭
和
33
年
に
は
、
永
山
町
を
含
む
市
内

で
操
業
す
る
酒
造
業
者
は
10
を
数
え
、

戦
後
最
大
と
な
り
ま
し
た
。
ま
た
、
昭

和
35
年
に
は
、
旭
川
の
全
酒
造
業
者
が

全
国
の
品
評
会
で
優
秀
賞
を
獲
得
す
る

と
い
う
輝
か
し
い
成
績
を
収
め
ま
し
た
。

　需
要
の
変
化
に
よ
る
危
機

　
一
方
、
時
代
の
変
化
と
と
も
に
、
消

費
者
の
生
活
や
嗜
好
は
洋
風
化
し
て
い

き
ま
し
た
。
全
国
で
ビ
ー
ル
や
洋
酒
の

消
費
量
が
大
幅
に
増
え
、
日
本
酒
の
人

気
は
低
迷
す
る
よ
う
に
な
り
ま
し
た
。

旭
川
も
例
外
で
は
な
く
、
昭
和
後
期
に

か
け
て
多
く
の
酒
造
業
者
が
廃
業
し
て

い
き
ま
し
た
。

か
さ
は
ら
　
き
す
け

こうじ

せ
っ
さ
た
く
ま

け
ん
い
ん

は

け
ん
さ
ん

す
ぎ
お
け

と
う
じ

し
こ
う

ろ
う

こ
ひ
や
ま
　て
つ
さ
ぶ

な
だ

明
治
24
年

（
１
８
９
１
年
）

明
治
32
年

（
１
８
９
９
年
）

明
治
33
年

（
１
９
０
０
年
）

大
正
13
年

（
１
９
２
４
年
）

昭
和
元
年

（
１
９
２
６
年
）

昭
和
19
年

（
１
９
４
４
年
）

昭
和
23
年

（
１
９
４
８
年
）

昭
和
35
年

（
１
９
６
０
年
）

平
成
８
年

（
１
９
９
６
年
）

平
成
22
年

（
２
０
１
０
年
）

平
成
25
年

（
２
０
１
３
年
）

旭
川
の
酒
造
り
の
歩
み

旭
川
の
酒
造
り

開
村
と
と
も
に
歩
ん
だ
歴
史

旭
川
市
開
村
１
３
０
年
記
念
特
集

旭
川
市
は
今
年
で
開
村
１
３
０
年
。

様
々
な
苦
境
を
乗
り
越
え
て
き
た
先
人
た
ち
の
努
力
を

４
回
に
わ
た
っ
て
紹
介
し
ま
す
。

３
回
目
は
、
か
つ
て
「
北
海
の
灘
」
と
い
わ
れ
た

旭
川
の
酒
造
り
の
歴
史
を
振
り
返
り
ま
す
。

130

　地酒の魅力を伝える
活動の他に、市内の高
校等を訪問し、飲酒に
よる影響を指導する教
室を開催するなど20歳
未満への飲酒防止の取
組みも進めています。マナーや節度を守って、楽
しくお酒を味わってもらいたいです。
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各
社
の
新
し
い
挑
戦

　
厳
し
い
状
況
の
中
で
も
、
明
治
か
ら

続
く
酒
造
り
の
歴
史
を
絶
や
す
ま
い
と
、

各
社
が
高
品
質
の
酒
を
生
み
出
す
努
力

を
続
け
て
い
ま
す
。
さ
ら
に
、
平
成
８

年
に
は
、
北
海
道
産
の
安
心
で
安
全
な

農
産
物
を
原
料
に
し
た
ビ
ー
ル
を
造
り

た
い
と
い
う
思
い
か
ら
、
地
ビ
ー
ル
工

場
も
誕
生
。
現
在
市
内
に
は
、
３
つ
の

蔵
元
と
１
つ
の
地
ビ
ー
ル
工
場
が
そ
れ

ぞ
れ
の
個
性
を
生
か
し
た
酒
造
り
に
取

り
組
ん
で
い
ま
す
。

　
男
山
は
、
独
自
路
線
で
海
外
市
場
を

開
拓
。
総
出
荷
量
の
約
15
％
が
国
外
で

飲
ま
れ
て
い
ま
す
。
き
り
っ
と
し
た
淡

麗
辛
口
の
味
が
特
徴
の
男
山
の
酒
は
、

海
外
で
も
人
気
を
博
し
、
海
外
の
酒
類

コ
ン
ク
ー
ル
で
は
昭
和
52
年
か
ら
44
年

連
続
で
金
賞
を
受
賞
し
て
い
ま
す
。
ま

た
、
飲
み
や
す
い
ス
パ
ー
ク
リ
ン
グ
の

清
酒
を
発
売
す
る
な
ど
、
消
費
者
の
要

望
に
も
応
じ
て
い
ま
す
。
酒
造
り
を
指

揮
す
る
北
村
秀
文
さ
ん
は
「
北
海
道
の

豊
か
な
食
と
一
緒
に
味
わ
う
酒
を
目
指

し
、
細
や
か
な
管
理
の
下
で
造
っ
て
い

ま
す
。
地
元
の
お
酒
を
も
っ
と
楽
し
ん

で
ほ
し
い
」
と
話
し
ま
す
。

　
髙
砂
酒
造
は
、
北
海
道
産
米
を
使
用

し
、
旭
川
の
厳
寒
多
雪
を
生
か
し
た
酒

造
り
が
特
徴
。
平
成
９
年
か
ら
、
新
酒

の
入
っ
た
タ
ン
ク
を
雪
で
覆
っ
て
貯
蔵

熟
成
さ
せ
る
「
雪
中
貯
蔵
」
を
実
施
。

前身は明治20年に札幌で創業
し、同32年に旭川に移転した
山崎酒造。昭和43年、江戸幕
府の官用酒「男山」を「木綿
屋」から正統継承。同年、本
蔵と酒造りの歴史を紹介する
「酒造り資料舘」を開設

北村秀文さん杜氏・製造部長

き
た
む
ら
ひ
で
ふ
み

旭川の酒造り 開村とともに歩んだ歴史

　
地
酒
で
乾
杯
し
ま
せ
ん
か

　
開
村
と
と
も
に
始
ま
り
、
明
治
か
ら

令
和
と
い
う
時
代
の
波
の
影
響
を
受
け

な
が
ら
も
、
先
人
た
ち
の
た
ゆ
ま
ぬ
努

力
で
発
展
し
て
き
た
旭
川
の
酒
造
り
。

受
け
継
が
れ
て
き
た
技
術
は
さ
ら
に
磨

か
れ
、
様
々
な
酒
類
コ
ン
ク
ー
ル
で
受

賞
を
重
ね
る
な
ど
、
高
品
質
な
旭
川
の

酒
は
、
国
内
に
と
ど
ま
ら
ず
世
界
中
で

親
し
ま
れ
て
い
ま
す
。
こ
の
機
会
に
旭

川
の
酒
の
歴
史
に
思
い
を
馳
せ
、
そ
の

魅
力
を
噛
み
締
め
な
が
ら
地
酒
で
乾
杯

し
ま
せ
ん
か
。

【
詳
細
】
政
策
調
整
課

　
　
　
　
　
　
　
　
　
25
・
５
３
５
８

新
型
コ
ロ
ナ
ウ
イ
ル
ス
の
影
響
で
落
ち

込
む
人
々
や
ま
ち
を
元
気
づ
け
た
い
と
、

ラ
ベ
ル
に
ア
マ
ビ
エ
を
デ
ザ
イ
ン
し
た

ビ
ー
ル
も
発
売
。
支
配
人
の
森
山
智
貴

さ
ん
は
「
地
ビ
ー
ル
の
魅
力
は
多
種
多

様
で
あ
る
こ
と
。
喉
越
し
だ
け
で
な
く
、

色
や
香
り
も
楽
し
ん
で
ほ
し
い
。
幸
せ

な
気
持
ち
に
な
れ
る
ビ
ー
ル
を
目
指
し

て
い
ま
す
」
と
話
し
ま
す
。

　
地
元
も
後
押
し

　
酒
造
り
に
は
欠
か
せ
な
い
米
。
お
い

し
い
酒
を
造
ろ
う
と
酒
造
業
者
と
農
家

が
協
力
し
て
酒
米
作
り
に
も
取
り
組
み
、

吟
風
や
彗
星
な
ど
の
酒
造
好
適
米
が
生

ま
れ
て
い
ま
す
。
ま
た
、
地
酒
の
魅
力

を
知
っ
て
も
ら
お
う
と
、
平
成
22
年
に

「
第
１
回
あ
さ
ひ
か
わ
地
酒
フ
ェ
ア
」

を
開
催
。
さ
ら
に
同
25
年
に
は
、
地
酒

産
業
と
文
化
を
継
承
し
、
地
酒
を
通
し

て
旭
川
の
活
性
化
を
目
指
す
「
旭
川
市

地
酒
の
普
及
の
促
進
に
関
す
る
条
例
」

を
制
定
。
官
民
を
挙
げ
て
、
地
酒
の
魅

力
を
広
め
る
取
組
み
を
進
め
て
い
ま
す
。

男
山
　
48
・
1
9
3
1

資
料
舘
で
試
飲
し

て
、
お
気
に
入
り

の
品
を
見
つ
け
て

く
だ
さ
い

明治から受け継が れる旭川の名酒

ゆきみづき

雪美月　純米大吟醸
やや甘口で、吟醸香
が口に広がる

原点は、明治32年に旭川で４
番目に創業した小檜山酒造店。
同42年に建設され、製造から
販売まで行われていた酒蔵は、
現在、当時の姿のまま直売所
になっており、限定酒や酒粕
を使った食品等を販売

石倉直幸さん代表取締役社長

髙
砂
酒
造
　
23
・
２
２
５
１

日
本
酒
を
使
っ
た

リ
キ
ュ
ー
ル
も

作
っ
て
い
ま
す

純米吟醸　国士無双
柑橘系の香りとすっ
きりした飲み口が特
徴。今年で生誕45年

旭川駅の近くに建ち並ぶ「蔵
囲夢」は、明治30年代に穀物
倉庫として建設。長く使用さ
れていた倉庫群で、国の登録
文化財となっており、平成８
年、その１棟を改築して大雪
地ビール館が誕生

森山智貴さん支配人

も
り
や
ま
　
と
も
き

か

あん

大
雪
地
ビ
ー
ル

　
25
・
0
4
0
0

大
雪
地
ビ
ー
ル
を

飲
み
比
べ
て
、

味
の
違
い
を

楽
し
ん
で

大雪ピルスナー・あま
びえラベル
雑味がなく飲みやすい
味が特徴

熟
成
が
穏
や
か
に
進
み
、
ま
ろ
や
か
で

う
ま
味
の
あ
る
味
に
仕
上
が
り
ま
す
。

ま
た
、
地
元
企
業
と
協
力
し
、
栄
養
豊

富
な
酒
粕
を
使
っ
た
商
品
開
発
に
も
取

り
組
ん
で
い
ま
す
。
代
表
取
締
役
社
長

の
石
倉
直
幸
さ
ん
は
「
支
え
て
く
れ
る

地
元
の
方
へ
の
恩
返
し
の
気
持
ち
も
込

め
て
、
市
内
の
農
家
が
熱
心
に
作
っ
た

酒
米
で
、
杜
氏
が
自
信
を
持
っ
て
造
っ

て
い
ま
す
。
ぜ
ひ
飲
ん
で
み
て
」
と
話

し
ま
す
。

　
合
同
酒
精
は
、
原
料
に
酒
造
好
適
米

の
吟
風
や
彗
星
な
ど
全
て
北
海
道
産
米

を
使
用
。
そ
し
て
一
番
の
特
徴
は
、
酒

造
り
を
機
械
化
し
、
通
年
醸
造
し
て
い

る
点
で
す
。
酒
造
り
の
多
く
は
杜
氏
が

五
感
で
管
理
し
ま
す
が
、
合
同
酒
精
で

は
季
節
に
か
か
わ
ら
ず
味
を
均
一
に
保

ち
安
定
し
て
製
造
す
る
た
め
、
温
度
や

湿
度
を
数
値
化
し
て
管
理
。
工
場
長
の

水
口
哲
司
さ
ん
は
「
皆
さ
ん
に
愛
さ
れ

る
酒
を
造
る
た
め
、
試
行
錯
誤
を
重
ね

て
機
械
化
を
進
め
ま
し
た
。
『
大
吟
醸

大
雪
乃
蔵
　
鳳
雪
』
は
全
国
新
酒
鑑
評

会
で
３
年
連
続
金
賞
を
受
賞
し
て
い
ま

す
。
た
く
さ
ん
の
方
に
飲
ん
で
も
ら
い

た
い
」
と
自
信
を
語
り
ま
す
。

　
大
雪
地
ビ
ー
ル
は
、
大
雪
山
の
伏
流

水
や
、
食
の
安
心
安
全
、
地
産
地
消
に

こ
だ
わ
り
、
原
料
に
は
北
海
道
産
の
小

麦
等
を
使
用
。
風
味
の
異
な
る
５
種
類

の
ビ
ー
ル
の
他
、
季
節
に
合
っ
た
原
料

の
ビ
ー
ル
も
製
造
し
て
い
ま
す
。
ま
た
、

明治33年創業の日本酒精製造、
後の神谷酒造旭川工場でアル
コール製造を開始し、大正13
年に道内の焼酎製造業４社が
合併して、合同酒精が誕生。
大正３年建築の旧蒸留棟は、
近代化産業遺産に認定

水口哲司さん旭川工場工場長

み
ず
ぐ
ち
　
て
つ
じ

合
同
酒
精
　
31
・
4
1
3
1

酒
造
り
に
は
向
か

な
い
、
食
米
で
の

酒
造
り
に
も
挑
戦

し
て
い
ま
す

ほ
う
せ
つ

い 　 む

くら

ぎ
ん
ぷ
う

い
し
く
ら
　な
お
ゆ
き

さ
け
か
す

す
い
せ
い

大吟醸 大雪乃蔵  鳳雪
酒造好適米の彗星を使
用し、洗練された香り
ときれが特徴

麹甘酒
で作る
牛乳ゼリー

甘酒で簡単デザート

①ボールにゼラチンと湯を入れて混ぜる　
②①に甘酒と牛乳を入れて、よく混ぜる　
③容器に移して冷蔵庫で冷やす　
④お好みで、きなこや白玉団子、餡を加える

作って
みよう！

かんきつけい

酒
を
通
し
て
世
界
と
つ
な
が
る

気
候
を
生
か
し
た
醸
造
方
法

機
械
化
で
通
年
醸
造
が
可
能
に

北
海
道
産
の
農
産
物
が
原
料
の
地
ビ
ー
ル

作
り
方

●甘酒170㎖
●牛乳100㎖
●湯（80℃以上）

　50㎖
●ゼラチン５ｇ

材料

←

（レシピ提供：髙砂酒造）
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